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Herzlich willkommen!

! Gaumengeniisse und
eine nie da gewesene
& Auswahl in einem
einladenden Ambiente —
das erwartet Sie in unserem
komplett neuen Back-Café im Gewerbe-
gebiet ,,Laiern“, Werner-Siemens-Straie 2.

Hier verwdhnen wir Sie mit frischen Back-
waren, kleinen Gerichten und Salaten. Neu im
Programm sind grofe runde Pizzen aus dem
Steinbackofen, selbst gemixte Bio-Limonaden
und Softeis. Und die Leckereien aus der Kon-
ditorei haben nun auch deutlich mehr Platz.
Apropos Platz: Im Café und im abtrennbaren

NBRIEFR

SONDERAUSGABE ZUR
EROFFNUNG UNSERES
BACK-CAFES IM LAIERN

Nebenraum kdnnen es sich jeweils vierzig
Gaste gemiitlich machen, auf der Terrasse
sogar neunzig! Platanen und Sonnenschirme
sorgen hier fiir ausreichend Schatten. Doch
bevor Sie Platz nehmen, sollten Sie sich
unbedingt an der Theke mit lhren Lieblings-
gerichten, frischen Backwaren sowie kalten
und heien Getrdnken versorgen.

Wir freuen uns sehr tiber Ihren Besuch — und
wiinschen guten Appetit!

Herzllch Ihr

L

Steffen Mahl
Backermeister

Eroffnungs-

vom 14. — 30.9-



SCHON. GEMUTLICH.

Einladend lecker: unser Back-Café im Laiern

Vierzehn Meter misst unsere Verkaufstheke,
die mit traumhaft schonem Granit verkleidet
ist. Auf denselben beifien Sie aber garantiert
nicht — denn dahinter verbergen sich aus-
schlie3lich frische Kostlichkeiten aus Back-
stube und Kiiche.

Womit wir bereits ,,hinter den Kulissen* sind,
denn auch hier hat sich vieles getan: Ein
neuer Spiilbereich sowie neue Backdfen mit
Warmeriickgewinnung, die die Spiilmaschine
mit warmen Wasser versorgt. Nicht zu tiber-
sehen im Café sind die urgemiditlichen Ohren-

sessel, der grof3e Holztisch aus dem Hause
Unkel, die Mooswand als attraktiver Blickfang
sowie die Trennwande zum Nebenraum. Diese
sind mit Spriichen versehen, die sich allesamt
um das Backen drehen. Beispiel gefillig:
»Unser Brot besteht zu 99 % aus LIEBE.

Der Rest sind hochwertiges Getreide, Wasser,
Meersalz, Hefe — fertig!




... AUCH ,,0PEN AIR*!

lhr Heilig’s Blechle rastet direkt vor unserer Tiir

Uber fiinfzig Kundenparkplitze haben wir fiir Sie beim
Back-Café Laiern eingerichtet. Fiir Kurzparker ebenso
wie fiir unsere Cafégaste.

Kommen Sie immer gut an!

Zweirdder willkommen - mit und ohne Motorisierung

Der Clou: Unsere Fahrradstdnder sind mit Stecker aus-
gestattet. So kann lhr E-Bike oder Ihr Pedelec Strom
tanken, wéahrend Sie es sich im Café schmecken lassen

oder an der Theke mit leckerem Geback eindecken!

Unser Beitrag fiir nachhaltige Energieversorgung

Auf unserem Dach sonnt sich den lieben langen Tag

eine Photovoltaikanlage — die Bilanz der sauberen
Energieerzeugung konnen Sie jederzeit und minuten-
aktuell im Café ablesen. Ubrigens: Rund 90% der erzeugten
Energie nutzen wir selbst!



Im Laiern packen wir beim Friihstiick einfach
noch mal etwas oben drauf!

Von montags bis samstags verwshnen wir
Sie im Back-Café Laiern mit allem, was zu
einem rundum gelungenen Start in den Tag
beitragt: Auf unserer groen Friihstiickskarte
finden Sie neben einer enormen Auswahl an

Unser Kombi-Angebot
zur Neuerdffnung:

Gonnen Sie sich
zu lhrem Kaffee
auch ein leckeres
Stiick Kuchen - fiir
nur € 3,90*.

Ab 16. September sind wir
iibrigens jeden Samstag bis 17 Uhr
fiir Sie da. Zum Beispiel mit Pizza
und Salat zum Mittagessen und
nachmittags mit Kaffee und Kuchen.

* Gliltig vom 14.9. bis 30.9.17 — und
nur im neuen Back-Café Laiern.

GUTEN FRUHEN APPETIT

Brotchenspezialitaten nun auch Ruhr- und
Spiegeleier — regional vom Gefliigelhof Kurz.

Wahrend der Café-Erdffnung vom 14.9. bis
30.9.17 erhalten Sie zu ausgewahlten Friih-
stiicksangeboten ein Glas Perlwein ,,Hirsch
gratis dazu*. Unser Partner fiir dieses spritzige
Extra ist der Weinbauer Gerd Keller.
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(FAST) WIE IN BELLA ITALIA

J

Alles andere als (nur) Kise: Frisch gebackene Pizza aus dem Steinbackofen

Pizza Margherita, Flammkuchen, Pizza mit Thunfisch und schwarzen Oliven ... Freuen

Sie sich auf diese und sechs weitere Pizzaspezialitdten. In nur vier Minuten werden
diese bei 350 Grad im Steinbackofen zubereitet. Natiirlich mit selbst gemachtem Teig
und eigener Pizzasauce. Ohne jegliche Zusatzstoffe — dafiir mit 100% Mozzarella sowie Schinken
und Salami vom ortlichen Metzger. Buon appetito!

BELEGT. UND BESONDERS LECKER!

Mehr als Sattmacher:
P22\\) unser Angebot an
belegten Brétchen
Im neuen Back-Café im
Laiern erwarten Sie tédglich
{iber 30 verschiedene Sorten an
belegten Brotchen. Viele bestreichen

wir mit selbst gemachtem Frischkdse-
aufstrich.

Den Klassiker haben wir nun auch
ganz neu erfunden: Die ,,Vesperbrote*
gibt es auch mit Riihrei-Schinken,
Serrano-Schinken und Camembert.
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BIO—- UND SELBST GEMIXT!

Diese Limonaden léschen
ganz natiirlich lhren Durst!

Unsere frischen, selbst
gemixten Limonaden sehen
nicht nur groflartig aus — sie schme-
cken auch so.

Sie haben die Auswahl zwischen
Holunder mit Minze, Himbeer-Zitrone
oder Johannisheer-Zitrone. Eine
Scheibe Biozitrone gibt‘s dann noch
obendrauf!

... leckeres Softeis!

Wie wére es mit einem
Softeis als siiRem Ab-
schluss? Entscheiden Sie
sich zwischen Vanille oder
Schoko — im Becher oder in der da-
nischen Eiswaffel sowie mit Himbeer,
Erdbeer, Amarena, Haselnuss, Scho-
kolade oder Heidelbeer als Topping.

Monat fiir Monat bieten wir lhnen
wechselnde Eis-Angebote.

Ab September zum Beispiel warmen
Apfelstrudel mit Vanille-Softeis!




ALLE FILIALEN FEIERN MIT!

Beschenken Sie sich oder lhre Liebsten mit
der Stockle Card!

Friihstiick, Mittagstisch, Kaffee und Kuchen
oder einfach ,,nur“ Brot und Brotchen: Mit
der Stockle Card erhalten Sie unser gesamtes
Sortiment bequem, schnell und bargeldlos.

Zur Neuer6ffnung unserer Filiale im Gewerbe-
gebiet Laiern schenken wir lhnen tolle 10%*
auf die Stockle Card!

So bezahlen Sie etwa fiir einen Einkaufswert
von € 100,00 gerade einmal € 90,00.

Weitere Infos finden Sie im Internet unter:
www.baeckerei-stoeckle.de/infos/stoeckle-card

* Mindestaufladebetrag: € 20,00. Die Aktion ist giiltig in allen
Béackerei Stockle-Filialen und endet am 30.09.17.
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Stammhaus Filiale Bissingen Filiale Buch Filiale OBI
Hauptstrafie 53 KreuzstraBe 27 Gustav-Rau-Str. 19 Geisinger Str. 65
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Filiale Kreuzacker Das neue Back-Café in der Filiale Laiern Filiale Kronenplatz
Lise-Meitner-Str. 5 Werner-Siemens-Str. 2, Gewerbegebiet Laiern Kronenplatz 5




BZ-FIRMENLAUF 2017

Bei unserer Bickerei lduft‘s einfach!

6,25 km waren zu tberwinden — und
wie! Die 43 Teilnehmerinnen und Teil-
nehmer der Backerei Stockle sicherten
sich den 11. Platz in der Teamwertung. Noch be-
achtlicher ist der 3. Platz unseres Backerlehrlings
Lamin Camara (rechts im Bild). Mit 21:12 Minuten
lieR® er knapp 1.300 Ldufer hinter sich!

Eine besondere Erwdhnung verdient Frau Anita

Wolf. Unsere immer noch aktive Verkauferin zahlt
inzwischen stolze 73 Jahre — und erreichte eben-
falls das Ziel des BZ-Firmenlaufs 2017!

EIN KLEINER AUSBLICK...

Freuen Sie sich auf den 31.10.17: Beim Tag der (Live-Produktion!) hinter die Kulissen schau-
offenen Tiir im ,,Laiern“ kdnnen Sie im Café, en! Mitte Oktober gibt es eine Extra-Ausgabe
in der Backstube, Konditorei und in der Kiiche  unseres Kundenbriefs. Bleiben Sie neugierig!
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BROT & CAFE FRISCH GEBACKEN

Backerei Stockle UG & Co. KG

Werner-Siemens-Strafie 2 Telefon 07142 912820
74321 Bietigheim-Bissingen Telefax 07142 912828

info@baeckerei-stoeckle.de www.baeckerei-stoeckle.de
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