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FISCHER 
Stuckateur und mehr...

AUSFÜHRUNG DER KOMPLETTEN
PUTZ- UND TROCKENBAUARBEITEN

zum gelungenen Umbau –
verbunden mit dem Dank für

die Auftragserteilung!

Fischer GmbH · Adolf-Heim-Str. 9 · Bietigheim-Bissingen
Tel. (0 71 42) 97 91-0 · Fax (0 71 42) 97 91 29
www.fischer-stuckateur-und-mehr.de · E-Mail: info@fischer-stuckateur-und-mehr.de
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Für manchen gibt es nichts Schöne-
res, als den Tag mit einem Brötchen
zu beginnen. Ein herrlich gedeckter
Tisch. Der Kaffee dampft in der
Tasse, die frischen Brötchen sind
mit Butter und Marmelade bestri-
chen. Viele Menschen beginnen
den Tag mit einem ausgiebigen
Frühstück. Deutschland ist das
Land der Brote. Nirgendwo sonst
gibt es eine größere Vielfalt an Back-
waren. In den handwerklichen Bä-
ckereien werden mehr als 300 Brot-
sorten und über 1200 Sorten Klein-
gebäck und feine Backwaren herge-
stellt. Seit Beginn der 90er-Jahre
liegt der Pro-Kopf-Verbrauch von
Brot und Weizenkleingebäck im
Jahr deutlich über 80 Kilogramm;
dies ist der höchste Wert in der Euro-
päischen Union. Auf den Tag umge-
rechnet verzehrt jeder Bundesbür-
ger im Durchschnitt ein Brötchen
und vier Scheiben Brot. Und das ist
auch gut so – sagt die Ernährungs-
wissenschaft dazu. Denn: Wer viele
Backwaren verspeist, nimmt mehr
Kohlenhydrate als Fett zu sich. Brot

und Kleingebäck sind außerdem
wichtige Lieferanten von pflanzli-
chem Eiweiß, Vitaminen und Mine-
ralstoffen. Darüber hinaus wirkt
sich der Ballaststoffgehalt positiv
auf die Darmfunktion und den Stoff-
wechsel aus.

Freuen sich auf die große Eröffnung am Samstag: Peter Mahl (links) und Sohn Steffen im neuen Cafe.  Foto: Martin Kalb

Duftend, lecker, bekömmlich: frische
Backwaren am Morgen. Foto: Archiv

Bietigheim-Bissingen. Runde 60
Jahre gibt es die Bäckerei Stöckle be-
reits in Bietigheim-Bissingen. Seit-
her ist das Unternehmen stetig ge-
wachsen.
1949: Gründung der Bäckerei
Stöckle durch Hermann Stöckle.
1976: Übernahme des Betriebs
durch Tochter Heide Mahl und de-
ren Ehemann Peter Mahl.
1979: Umbau Hauptstraße und Er-
öffnung eines Cafés.
1989: Eröffnung der ersten Filiale in
Bissingen im neuen Geschäftszen-
trum.
1992: Eröffnung der zweiten Filiale
bei der Metzgerei Dietz im Buch.
1998: Eröffnung der Filiale im Obi-
Baumarkt mit Café.
2000: Fünftes Verkaufsgeschäft im
neuen Wohngebiet Kreuzäcker.
2003: Steffen Mahl übernimmt in
der dritten Generation die Bäckerei
Stöckle, Neubau der Backstube im
Gewerbegebiet Laiern III sowie
gleichzeitig Eröffnung des Back-Ca-
fés an der Produktion.
2009: Umbau des Stammhauses in
der Fußgängerzone.

Backen ist im Hause Stöckle
nicht einfach Backen. Über die
Jahrzehnte hat das Unterneh-
men eine Philosophie etabliert.
Qualität ist das A und O.

Bietigheim-Bissingen. Nirgendwo
ist Qualität so wichtig wie in der Le-
bensmittelbranche. Das weiß man
auch im Hause Stöckle, denn hier
wird immerhin der Kunden täglich
Brot hergestellt. „Wir wissen, dass
ein gutes und schmackhaftes Brot
genügend Zeit zum Reifen braucht
und deshalb keine chemischen Zu-

satzstoffe notwendig sind“, ist da-
her aus dem Traditionsunterneh-
men zu hören. Auch absolute Trans-
parenz ist dem Team wichtig, um
dem Kunden Sicherheit zu bieten:
„Wir haben nichts zu verbergen. In

unseren Filialen finden die Kunden
Produktständer, in denen wir alle
unsere Zutaten offenlegen.“

Auf zugekaufte Backmischungen
und Industrieteiglinge wird bei
Stöckle verzichtet. Der eigene Drei-
Stufen-Natursauerteig wird täglich
frisch hergestellt. „Wir stellen un-
sere Produkte mit hochwertigen
Rohstoffen nach traditionellen Ver-
fahren her“, lautet die Philosophie.
Denn, darauf wird ebenfalls Wert ge-
legt, hat man sein Handwerk ge-
lernt: „Unsere Produkte sind Einzel-
stücke! Wir verkaufen keine Unifor-
mität, da wir noch sehr viel in Hand-
arbeit herstellen und Maschinen
nur dort einsetzen, wo es die Hand
nicht besser machen kann.“

Bietigheim-Bissingen. Wo kom-
men nur die bunt geschminkten
Kinder in der Bietigheimer Altstadt
her? Das werden sich viele Passan-
ten am kommenden Samstag fra-
gen. Zur Neueröffnung des Stamm-
hauses der Bäckerei Stöckle werden
die „Wobachspatzen“ ihre Kreativi-
tät und Fantasie walten lassen und
zu Farben und Schminkstift greifen,
um zahlreiche bunte Kindergesich-
ter zu zaubern. Am Samstag ist von
10 bis 17 Uhr Kinderschminken mit
den Wobachspatzen angesagt.  rke

■ Hauptgeschäft: Hauptstraße
53 in der Bietigheimer Fußgän-
gerzone. Öffnungszeiten: Mon-
tag bis Freitag von 7 bis 18 Uhr,
Samstag von 6.30 bis 13.30 Uhr,
Sonntag von 14 bis 17 Uhr (au-
ßer an Feiertagen, im Juli und
August)
■ Bissingen: Kreuzstraße 27
■ Buch: Gustav-Rau-Straße 19
■ Im Obi-Baumarkt: Geisinger
Straße 65
■ Kreuzäcker: Lise-Meitner-
Straße 5
■ Laiern: Werner-Siemens-
Straße 2

60 Jahre
Tradition haben
sich bewährt

Gesund in den Tag
Frische Backwaren am Morgen tun gut

Backen mit Philosophie
Im Hause Stöckle wird in erster Linie auf Qualität geachtet Bunte Gesichter

Kinderschminken zur Neueröffnung

Bitte schön bunt malen. Foto: Archiv

Die Stöckle-Filialen

Transparenz bringt
dem Kunden
Sicherheit
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Ihr Grundstein
zum Bauen!

Wir waren als
Generalunter-
nehmer tätig!

Albert Amos GmbH & Co. KG

Daimlerstraße 1 · 74336 Brackenheim

Tel. 0 71 35 / 98 21-0 · Fax 0 71 35 / 98 21-50

info@amos-gmbh.de

Beratende Ingenieure Bauwesen
Schieringerstraße 2 

74321 Bietigheim-Bissingen 

Telefon: 0 71 42 / 97 65-0 · Telefax: 0 71 42 / 97 65-20 

Email: info@ing-geiger.de · Internet: www.ing-geiger.de

Andreas Mallin   Dipl.-Ing. (FH) 

Starenweg 24 · 74321 Bietigheim-Bissingen

Telefon: 0 71 42 / 77 16-54 · Telefax: 0 71 42 / 7716-55

Email: mail@frei-raum-architektur.de

Internet: www.frei-raum-architektur.deam

Bei diesem Projekt waren wir als Gesamtplaner – Gebäudeplanung und
Tragwerksplanung – tätig, in Kooperation mit

Wir beglückwünschen die Bäckerei Stöckle zum erfolgreichen Umbau in der
Hauptstraße und bedanken uns für die angenehme Zusammenarbeit.

FFlliieesseenn  --  NNEEWWSS!! Besuchen Sie uns in unserer Ausstellung – Holzgartenstr. 21

Fliesen
Mosaik
Naturstein

Andreas Beratung, Verlegung, Verkauf

Fliesenlegermeister
Emrich

Wir wünschen
viel Erfolg in den
neu gestalteten
Räumen!

www.fliesenemrich.de

Schulstraße 4
74321 Bietigh.-Bissingen
Tel. 0 71 42 / 77 53 91
Fax 0 71 42 / 77 53 92
Mobil 01 72 / 8 46 03 56

GEISINGER STRASSE 54

74321 BIETIGHEIM-BISSINGEN

TEL. (07142) 97120

FAX (07142) 97 12 29

www.hanssachs-sanitaer.de
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Am Samstag, 29. August, ist es
soweit: Die Bäckerei Stöckle
eröffnet das frisch renovierte
Stammhaus in der Bietigheimer
Fußgängerzone und feiert
gleichzeitig das 60-jährige
Betriebsjubiläum.

Bietigheim-Bissingen. „Ein sehr
weicher Teig mit langer Teigruhe –
ohne Backhilfsmittel, wie eben alle
Brote aus der Bäckerei Stöckle, die
nach guter alter Sitte und Tradition
aus dem Backofen kommen.“ Bä-
ckermeister Steffen Mahl, der die
Geschäfte in dritter Generation
führt, gerät ins Schwärmen, wenn
er das eigens zur Eröffnung und Ju-
biläum kreierte Produkt beschreibt.
Am Samstag werden die Kunden im
Stammhaus der Bäckerei Stöckle in
der Bietigheimer Hauptstraße eine
„Opa Hermann-Tüte“, gefüllt mit le-
ckeren Frühstücksbrötchen ver-
schiedenerlei Sorten, sowie ein
„Opa Hermann-Brot“ mit nach
Hause nehmen können. Benannt
sind die gebackenen Erzeugnisse
nach dem Firmengründer Her-
mann Stöckle. Die Reminiszenz an
den Bäckermeister, der 1949 im Her-
zen der Stadt Bietigheim die ersten
Brotlaibe in den Backofen schob,
unterstreicht die Tradition des Back-
handwerks in der Familie, weiterge-
führt von Tochter Heide und Schwie-
gersohn Peter Mahl, die 1976 das Ge-
schäft mit damals zehn Beschäftig-
ten übernahmen. Seit 2003 leitet
Steffen Mahl das erfolgreiche Unter-
nehmen mit 80 Mitarbeitern, das
auch als Ausbildungsbetrieb
höchste Anerkennung hat. Viele der
Fachkräfte, die in den sechs Filialen
in Bietigheim-Bissingen tätig sind,
haben den Beruf des Bäckers, Kondi-
tors oder als Fachverkäuferin bei
der Bäckerei Stöckle erlernt. Nicht
nur Tradition wird gepflegt, auch
die Treue zum Standort wird bewie-
sen: Nur in der Stadt an Enz und
Metter sind bisher Ladengeschäfte

der Bäckerei Stöckle eröffnet wor-
den und dies soll weiterhin ein Ge-
schäftsanliegen sein. Mehrmals täg-
lich wird nachgeliefert und zusätz-
lich gebacken, sodass die Kunden in

allen Filialen frische Backwaren er-
halten.

Neue Frische steht ebenfalls für
das Stammhaus, dies in baulicher
Art und Weise. Das Kleinod in der

Altstadt, das Bäckerei und Café ver-
eint, präsentiert sich mit seinen
Räumlichkeiten in veränderter
Form. Der Innenbereich wurde um
die alte Backstube vergrößert, um-

fasst nun 250 Quadratmeter und ist
klimatisiert. Mobiliar mit Echtholz-
Möbeln strahlt Natürlichkeit und
Gemütlichkeit gleichermaßen aus.
Historische Bilder aus der Stöckle-

Tradition von Kaffeehaus und Back-
stube, auf Leinwand gezogen, zie-
ren stilvoll die Wände der neuen
Räumlichkeit. Ein großer Tisch lässt
auch Gespräche in größerer Runde
aufkommen.

Ein Nebenzimmer mit 35 Sitzplät-
zen wurde im ersten Obergeschoss
für Gesellschaften und Feierlichkei-
ten geschaffen. Auch Seminare und
Vorträge sind darin möglich, eine
festinstallierte Leinwand mit Bea-
mer-Anschluss ist vorhanden.

Mit den Umbaumaßnahmen im
Stammhaus wurde im März dieses
Jahres begonnen. Ein erheblicher
Eingriff in das gesamte Gebäude
war damit verbunden, da ein neues
Treppenhaus und ein Aufzug reali-
siert wurden. Barrierenfrei und
auch für Kinderwagen gerecht, ist
nun der Zugang zu „Stöckle Brot &
Café“, wie übrigens das neue Logo
lautet. Um die Rampe zu realisie-
ren, musste allerdings im Bereich
des alten Gewölbekellers darunter
ein größerer technischer Aufwand
in Kauf genommen werden. Nach
wie vor bleiben jedoch die 30 Außen-
plätze erhalten.

Auch an die jüngsten Einkäufer
wurde gedacht. Eine Spielecke ver-
spricht Kurzweil und außerdem bie-
tet eine kleine Treppe vor der neu
eingerichteten Ladentheke die Mög-
lichkeit, dass die Kinder auch als
Kunden Aufmerksamkeit bekom-
men.

Zum gewohnten Angebot in be-
währter Qualität steht nun auch
eine größere Frühstückspalette zur
Auswahl. Neu sind ebenfalls hoch-
wertige Teesorten und der Kaffee,
den „Stöckle Brot & Café“ fortan
von der Kaffeerösterei Hagen aus
Heilbronn bezieht.

Wert legte Steffen Mahl überdies
darauf, dass bei den Umbaumaß-
nahmen und den Ausstattungsarbei-
ten örtliche Handwerksbetriebe be-
schäftigt wurden. Die Firma Amos
aus Brackenheim hatte die Rohbau-
arbeiten und die gesamte Baulei-
tung übernommen.  rke

Am kommenden Samstag wird in der Fußgängerzone in Bietigheim gefeiert: 60 Jahre Stöckle und Neuereröffnung des Stammhauses. Und zur Feier des Tages gibt es
„Opa Hermann Brot“. Foto: Martin Kalb

Jetzt kommt Frühstücksfrische in die Tüte
Das Stammhaus der Bäckerei Stöckle in der Bietigheimer Fußgängerzone wird neu eröffnet

D I E UMSTEHENDEN F I RMEN WAREN

AM GELUNGENEN UMBAU BETE I L IGT


